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ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,

1 |BARSANTI REBECCA Q CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DEI PASTI

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,

2 |CATOLA NICOLA Q CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DE| PASTI

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,

3 |DE VITO GIUSEPPINA Q CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DEI PASTI

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,

4 |DHAMER AMIR Q CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DE| PASTI

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,

5 |GONNELLI AZZURRA Q CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME

E ALLA PREPARAZIONE DEI PASTI




GROTTANELLI DE SANTI GIULIA

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,
CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DEI PASTI

GUINET CORINNE

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,
CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DEI PASTI

PARI DAVIDE

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,
CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DEI PASTI

PELLEGRINI FRANCO

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,
CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DEI PASTI

10

SENESI SILVIA

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,
CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DEI PASTI

11

VON BORRIES CRISTINA

ADDETTO ALL’APPROVVIGIONAMENTO DELLA CUCINA,
CONSERVAZIONE E TRATTAMENTO DELLE MATERIE PRIME
E ALLA PREPARAZIONE DEI PASTI




